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La cuisine française
Level: B1   Topic: Gastronomie

La cuisine française est renommée dans le monde entier pour sa diversité et sa qualité. Chaque région
de France a ses spécialités. Par exemple, en Provence, on trouve des plats à base d'huile d'olive et
d'herbes. En Bretagne, les crêpes sont très populaires, tandis qu’en Alsace, on peut déguster la
choucroute. La cuisine française est aussi connue pour ses fromages et ses vins. Beaucoup de chefs
célèbres ont contribué à la renommée de cette cuisine en utilisant des ingrédients frais et de saison.
Apprendre à cuisiner des plats français peut être une aventure passionnante. De plus, partager un
repas avec des amis ou de la famille est une tradition importante en France. Les repas peuvent durer
des heures, permettant des conversations et des rires. En somme, la cuisine française n'est pas
seulement une question de nourriture, mais aussi de culture et de convivialité.

Questions
1. Pourquoi la cuisine française est-elle célèbre?

A) Pour sa diversité et sa qualité.
B) Pour sa simplicité.
C) Pour être rapide à préparer.
D) Pour son coût élevé.

2. Quelle région est connue pour ses crêpes?
A) La Bretagne.
B) La Normandie.
C) L'Alsace.
D) La Provence.

3. Quel ingrédient est typique de la cuisine provençale?
A) Le beurre.
B) L'huile d'olive.
C) La crème.
D) Le riz.

4. Quel est un aspect important des repas en France?
A) Ils sont rapides.
B) Ils sont souvent pris seuls.
C) Ils permettent des conversations.
D) Ils ne durent jamais longtemps.

5. Que représente la cuisine française selon le texte?
A) Un simple moyen de se nourrir.
B) Une question de culture et de convivialité.
C) Un sujet ennuyeux.
D) Un coût élevé pour les ingrédients.
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